
Faites votre choix de  Mets et de Vins pour un repas d’excellence :  

Marc et Laurent Brunet vous remercient de votre confiance et vous souhaitent d’excellentes 

fêtes de Fin d’Année 

www.boucherie-charcuterie-brunet.com 

B O UC H E R I E  

 BRU N E T  

Carte des vins 

NOTRE  

SELECTION 

POUR VOS 

FÊTES 



B l a n c  

2009 CONDRIEU, DOMAINE DE PIERRE BLANCHE  

Or pale, nez puissant, très gras, parfum subtil d’abricot, long en 

bouche. 

Cardinal d’écrevisse à l’armoricaine/Saumon fumé/Saint 

jacques/Filet de saint pierre aux Ecrevisses sauce pineau/

langoustes/Poulet de Bresse  

39.50€ 

2009 VACQUEYRAS, DOMAINE LES ONDINES Abricot, ananas, 

pain grillé, final de torréfaction avec beaucoup de fraicheur. 

Pâté en croûte de st-jacques/Boudin blanc aux morilles/

Escargots bourgogne/Lotte braisée sauce nantua 

15.30€ 

2009 CÔTES DU RHÔNE, DOMAINE LES ONDINES 

Fraîcheur des agrumes et arômes floraux.  

Cassolette du pêcheur/Aumônière saint jacques/Cassolette 

de ris de veau et d’artichauts/Boudin blanc 

6 .80€  

R o s é  
2009 VACQUEYRAS, DOMAINE LES ONDINES 

Arômes raffinés de framboise et de garrigue 

Escargots bourgogne/Filet de canette farcie sauce cèpes 

10.45€ 

2010 CAIRANNE ROSÉ, DOMAINE BOISSON 

Frais, minéral, acidulé, notes de groseille. 

Boudin blanc truffé/Cardes à l’anchois 

9€ 

2010 MUSCAT, DOMAINE DE LA PIGEADE          

Vin liquoreux, fruits exotiques, litchi, mangues., fraicheur. 

Foie gras de canard maison/Ananas cocktail/Chocolat 

13.80€ 

B l a n c  L i q u o r e u x  
2009 CÔTE ROTIE, DOMAINE DUCLAUX 

Puissant notes de garrigues, d’épices, légès boisé. 

Civet de Chevreuil sauce grand veneur 

35€ 

2007 CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE, DOM. GIRAUD 

Cerises à l’eau de vie, confiture de prunes, fraises, rondeur et 

volume. Description. 

Ballotine de sanglier/Civet de sanglier 

25.20€ 

2009 SAINT-JOSEPH, DOM. DE PIERRE BLANCHE 

Cerises à l’eau de vie, confiture de prunes, fraises, rondeur et 

volume. 

Magret de canard sauce cèpes/Galantine de canard 

19.45€ 

2006 GIGONDAS, DOMAINE DU PESQUIER 

Puissant et finesse des arômes et des tannins.  

Porcelet farci 

15.10€ 

2008 VACQUEYRAS, DOMAINE LES ONDINES 

Concentration de fruits noirs. 

Dinde et Chapon fermiers/Poulet de Bresse 

10.50€ 

2009 VISAN, DOMAINE LA FLORANE 

« Terre Pourpre » corsé, moka, douce cerise noir. 

Oie blanche du rhin/Poularde 

11.35€ 

2010 CAIRANNE, DOMAINE BOISSON 

Puissant, élégant, fruits mûrs à noyaux, réglisse. 

Filet mignon de porc aux cèpes/Cassolette de ris de veau 

et d’artichauts Sauce au Noilly Prat 

9 .70€  

23.40€   BOUDE BAUDIN 

Bulles fines, fraicheur, souplesse et notes de miel.  

Apéritifs & Desserts 

R o u g e  

C h a m p a g n e  


