Laurent et Marc vous suggérent leurs menus de fétes !

N'hésitez pas a passer vos commandes le plus 16t possible.
PERNES : 04 90 61 21 13 CARPENTRAS : 04 90 60 60 46

MAZAN : 04 90 30 70 25

Me n u 270/ pMesanine3d36 0/ pe

Foie gras de canard Maison Demi-langouste parisienne

Aumoniere Saint Jacques Cassolette de la mer

Civet de Chevreuil Sauce Chapon Sauce aux Morilles

Grand Veneur

Pour vos menus,

garnitures au choix :

Poélée forestiére
ou
Gratin dauphinois aux cepes

ou

Poélée de Saison ( pomme de terre, fé-
ve, pleurotte, haricot vert, pholiote cuits
a la graisse d'oie )

Toute I'équipe vous souhaite d'excellentes fétes de fin

Laurent et Marc BRUNET

d'année |

Boucherie Bouchevrie

@ Laurent et Marc M
BRUNET

Brunet Fréves
Maison Fondée en 1965

Brunet Fréres
Maison Fondée en 1965

Vous souhaitent

de fin déann®e

3 adresses pour mieux vous servir

Porte Villeneuve

PERNES LES FONTAINES

TEL: 0490612113

13 Rue Vigne
CARPENTRAS
TEL : 04 90 60 60 46

BOUCHERIL
191 Av. de |
MAZAN

TEL : 04 90 30 70 25

Nous vous invitons & visiter notre site internet ; WwWw.boucherie-charcuterie-brunet.com



Les Caviar frais Impérial
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Les Entrées Froides

Foie gras de canard maison
Galantine de canard
Galantine de lapin farigoule
Porcelet farci

Ballotine de pintade

au cognac

Ballotine de sanglier

aux pistaches : C9@ DauNoilly -Prat 8?2C>@DP6d
Ananas cocktail >C; @D Saumon fumé sauvage <?DP63d
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Les Entrées Chaudes

Escargots bourgogne =c; @bPi & Les Poissons Chauds

Coquille saint jacques a la ceuuediyyl ip ubdinlpao
bretonne =C; @b Lotte braisée sauce nantua 9?DP6d
Boudin blanc 7:C; @DP0O3 Filetde saint pierre aux

Boudin blanc aux Ecrevisses sauce pineau >C; @b
morilles 7?2C; @DP 063  pays de saumon sauce

Copio+ edé+i yapiio &8 Gsoui PP <D
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7 7 @D P 6 &édaillon de saumon

8>DP6 8 enbellevue
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Terrine de saint pierre
: C9 @D Etsaumon

Paté en crolte de st

-jacques

Les Volailles Crues
Dinde et Chapon fermiers
Chapon de pintade

Poularde

Oie blanche du rhin

Poulet de Bresse

Les Civets

Civet de Chevreuil sauce

grand veneur 8=DP6d
Civet de sanglier 82DP6 5 Gratin dauphinois aux cépes
¢céeaiiu E 6sé+ifigod
Les Viandes et Volailles
Filet de canette farcie sauce cépes ?D
Filet mignon de porc aux cépes =C? @b
Magret de canard sauce cepes =C; @D
Chapon sauce aux morilles 8?DP06O

ceéuugdiyyld i

Sauce au Noilly Prat

Les Crustacés

-pipt i1 6é+dspuyl
DEMI langouste parisienne

QUEUE DE LANGOUSTE PARISIENNE

77C: @DP6d
7: C?@DP6d

7>C>@DP6 8

Les Garnitures de Légumes

Mousseline de légumes
Garniture forestiére
Poéllée de saison

Fagot de haricots verts

8DPUOOI T
7>DP6 8
78DP6 S

7 Dpiece




